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 ITA   Tutti i modelli di mescolatrici planetarie 
sono dotate di velocità �  sse o variabili (inverter). 

Accessori di serie: vasca, frusta a � li � ni, spatola e 
spirale. Accessori optional: frusta a � li grossi, raschiatore 

e carrello vasca. Vasche, fruste e raschiatori in acciaio 
inox. Spatole e spirali in alluminio alimentare o in acciaio 

inox su richiesta. Struttura in accaio verniciato a polveri 
epossidiche. Versione in acciaio inox su richiesta. Protezioni 
antinfortunistiche secondo la normativa CE. Timer di serie su 

tutte le mescolatrici. Pannello comandi in posizione frontale. 
Sollevamento automatico della vasca a mezzo motoriduttore e 
vite senza � ne.
 
ENG    All Starmix planetary mixers feature �  xed or variable speed 

drives (through inverters). Standard equipment: bowl, �  ne wire whisk, 
beater and spiral. Optional accessories: heavy wire whisks, scrapers 
and bowl trolleys. Bowls, whisks and scrapers are all in stainless 
steel. Beaters and spiral dough hooks in aluminium or in stainless 
steel (upon request). Body in epoxy painted steel Version in stainless 
steel upon request. CE Certi�  ed safety guards. All mixers come with an 
integrated timer. Control panel for front control. Automatic bowl lifting 
through gearmotor and worm screw.

 FRA   Tous les modèles de mélangeurs planétaires sont dotés de 
vitesses �  xes ou variables (inverseur). Accessoires de série: cuve, fouet 
à �  ls �  ns, spatule et spirale. Accessoires en option: fouet à �  ls gros, 
racleur et chariot cuve. Cuves, fouets et racleurs en acier inox. Spatules 
et spirales en aluminium alimentaire ou en acier inox sur demande. 
Structure en acier laqué poudres époxy. Version en acier inox sur 
demande. Protections contre les accidents du travail selon les normes 
CE. Minuteur de série sur tous les mélangeurs. Panneau de commandes 
en position frontale. Levage automatique de la cuve est disponible à 
l’aide d’un motoréducteur et d’une vis sans � n.

ESP  Todos los modelos de mezcladoras planetarias trabajan con 
velocidades �  jas o variables (inversor). Accesorios de serie: cuba, 
paleta de alambres �  nos, espátula y espiral. Accesorios opcionales: 
paleta de alambres gruesos, rascador y carro para la cuba. Cubas, 
paletas y rascadores de acero inoxidable. Espátulas y espirales de 
aluminio para uso alimentario o de acero inoxidable, bajo demanda. 
Estructura de acero pintado con polvos epoxi. Versión de acero 
inoxidable bajo demanda. Las protecciones contra accidentes 
laborales, conformes con la normativa CE. Temporizador de serie 
en todas las mezcladoras. Panel de mandos en posición frontal. 
Elevación automática de la cuba por medio de motorreductor y 
tornillo sinfín.

PL80/3ECO 860x1015x1445 360 40-60 3 3 1,2/2,5/3

PL80/VAR ECO 860x1015x1445 360 40-60 * 3 4

PL80/3 860x1015x1685 380 40-60 3 3 1,2/2,5/3

PL80/VAR 860x1015x1685 380 40-60 * 3 5,5

PL120VAR 980x1150x1960 575 80 * 3 5,5

PL120PROG 980x1150x1960 575 80 * 3 5,5
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 Frusta-Whip-Fouet-Batidor  Spatola-Beater-Palet-Espatula Spirale-Spiral Hook-Spiral-Espiral

accessori di serie  / tools standard / outlis en série / utensillos de serie

 Gancio-Hook-Crochet-Gancho

su richiesta
on request

sur demande
su requesta




