bread slicers coupeuses cortadoras

TAGLIERINE PER PANE SEMIAUTOMATICHE

Macchina con struttura in acciaio. Fornita nelle versioni da tavolo oppure
con basamento provvisto di ruote e freno. Taglio mediante doppi telai di lame
con movimento assiale alternativo. E completa di cassetto raccogli-briciole con
piani e spingipane in acciaio inox. Possibilita di variare I’assetto della macchina
mediante la regolazione in altezza sia del pressoio sia dello spingipane (per il taglio
di pane con dimensioni diverse).
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MINI 400| 650x670x690 98 400x160 150—200 | 0,37
MINI 500| 760x670x690 | 103 500x190 150—200 | 0,37
MPT 400| 530x670x1075 | 115 400x160 200—250 | 0,37
MPT 500| 640x670x1090 | 125 500x190 200—250 | 0,37
MPTA 400 | 530x670x1080 | 125 400x160 300—350 | 0,55

MPTA 500 | 640x670x1090 | 135 500x190 300—-350 | 0,55

vedi legenda simboli - see symbols legend - voir la legende symboles - ver la leyenda symboles

IEXA SEMIAUTOMATIC BREAD SLICER

Slicer produced completely of stainless steel structure and can be supplied either as
bench type or with base on wheels. The cutting is made by means of a double frame
of blades with an alternative axil movement. It is supplied with a drawer for crubs, with
surfaces and bread pushers of stainless steel. It has the possibility of changing the cutting
height by regulating the height of both the upper bread pushers and of the front bread pusher
(for the cutting of different dimensions of bread).

COUPEUSE-SEMIAUTOMATIQUE

La coupeuse a étee réalisée en acier et peut étre fournie en version pour table ou compléte de
base. Double chassis de lames pour la coupe avec mouvement axiale. La machine est complete
d’un tiroir pour les miettes, avec plans et dispositif pour pousser le pain en acier inox. Possitilité
de changer le réglage en hauteur, soit de la presse superieure que du dispositif “pousse-pain”
(pour pains avec dimensions differentes).

CORTADORA SEMIAUTOMATICA

El cuerpo de la maquina es de acero, fabricada en el modelo para mesa y con base y ruedas con
bloqueo. Corte con doble telar de cuchillas que se mueven verticalmente en sentido alternado.
Tiene un cajoncito para recolectar migajas, las mesas y el aparato de empuje del pan son
de acero inox. Posibilidad de cortar panes de diferentes medidas, arreglando la altura de la
prensadora supeior del dispositivo del empuje-pan.
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